
  

Allergene: A: Glutenhaltiges Getreide, A1:  Weizen, A2: Dinkel, A3: Khorasan-Weizen, A4: Roggen, A5: Gerste, A6: Hafer, B: Krebstiere, C: Ei und Eiprodukte, D: 
Fisch und Fischerzeugnisse, E: Erdnüsse, F: Soja, G: Milch und Milcherzeugnisse, H: Schalenfrüchte, H1: Mandeln, H2: Haselnüsse, H3: Walnüsse, H4: Kaschunüsse, 
H5: Pecannüsse, H6: Paranüsse, H7: Pistazien, H8: Macadamianüsse, H9: Queenslandnüsse, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesam, L: Sulfite und Sulfate, M: Lupine, **: 
Konservierungsstoffe 

  

Empfehlung des Chefs 
 

 

Eistee hausgemacht mit Zitrone Saft Und Minze :- 
auf Wunsch mit Maracuja, Erdbeere oder Holunder   

6,90€ 
Fitnesssalat mit auf dem Lavagrill gegrillter G,I,J, 

Hähnchenbrust und frischen Erdbeeren in Joghurtdressing 
17,90€ 

 

Caeser Scampi Salat mit knackigen Blattsalaten und Parmesan  D,G    

18,90€ 
 

Frische Linguine in A,G, 
 Tomaten-Bärlauch-Pesto dazu gegrillte Hähnchenstreifen 

17,90€  
 

Spargel Risotto in Weißweinsoße dazu Walnuss und Cherry Tomaten G,H3,  
18,90€ 

 

Crispy Chicken Burger mit Ciabatta Brot A,C,G, 
 dazu Zwiebelringe, Avocado, Speck, Country Potatoes und Sour Cream 

19.90€  

 

BBQ Pfanne mit Baby Spareribs und Chicken Wings A,I,J,G, 
 in smoky BBQ Soße dazu Country Potatoes und Sour Cream  

21,90€ 
 

Schrobenhausener Spargel mit Sauce Hollandaise dazu Babykartoffeln   
+ Schweinemedaillons C,G, 18,90€ 

+ Thunfischsteak A,D, C,G, 22,90€ 
+ Kalbsschnitzel A C,G,24,90€ 

 

Apfelküchle mit frischen Früchten und Vanilleeis   A,G, 
                                                    7,50€ 
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